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PLATTEGROND EN INDELING

1  Culinarist Ruud Jansen

2  Restaurant Habibi

3   Bistro ‘t Bloemendaeltje

4   Sushi Time Amersfoort  

5    Sallys Kitchen

6   Bergpaviljoen Bistronomique & Bar

7  Grand Cafe De Kromme

8  Tollius

9  Sloop

10  Rauw

11  Brasserie Marie

12  The Bakery by Mercuur’s

13  Mercuur’s Catering

14  Black Coffee and Supplies

PROEF PARTNERS

Onderdeel van B&S MediaMakers BV

MUZIEKPROGRAMMA

WOENSDAG 25 MEI
17.00 - 20.00: DJ Lewis Ferrier
20.00 - 22.45: We Get Requests -The Oscar Peterson Tribute
Hans Kwakkernaat (p) - Branimir Teuwen (b) - Clement Keyzer (d)
Het trio onder leiding van Hans Kwakkernaat brengt een ode aan de 
grootmeester van de Jazz. Hans vertolkt de stukken van Oscar Peterson 
met onwaarschijnlijke precisie en wordt op bas en drums bijgestaan 
door de bevlogen musici Branimir Teuwen en Clement Keyzer. Gedrieën 
zorgen ze voor een swingende woensdag vol met stukken waar elke Oscar 
Peterson fan van zal smullen.
 
DONDERDAG 26 MEI
14.00 - 17.00: DJ Funky Feike
17.00 - 20.00: DJ Lewis Ferrier
20.00 - 22.45: Soulquake
Soulquake bestaat uit 10 fantastische muzikanten die al vele feesten, 
festivals en evenementen uit hun plaat hebben gekregen.
Ze spelen de echte Sixties Soul Classics die iedereen kent en waar 
iedereen op los gaat. Met de stampende ritmesectie, funky blazers, 
swingende backingladies en powerhouse soulqueen Rose aan het roer Is 
er geen andere optie....dit wordt een dampend Soulfeest!

VRIJDAG 27 MEI
14.00 - 17.00: DJ Sumo
17.00 - 20.00: DJ TDK
20.00 - 22.45: Groove Society
De negen doorgewinterde muzikanten van Groove Society delen één 
grote passie: het publiek uit z’n dak zien gaan op herkenbare en dansbare 
funk, soul en dance classics van de 70’s tot nu.
Groove Society is een movement, Want bewegen wil je, als de band 
speelt. Groove Society put uit wereldhits van de grote namen in de soul 
en dance classics maar is zeker geen crowd pleaser. Groove Society is deel 
van de crowd. Ze maken de muziek waarop ze zelf het liefste dansen.
Het repertoire van Groove Society bestaat uit wereldhits uit de 70’s, 80’s, 
90’s, 00’s en van nu. Namen wil je? Oké: Bruno Mars, Michael Jackson, 
Prince, Earth, Wind & Fire, Diana Ross, Chaka Khan en nog veel meer. 
Dus met een beetje Fantasy vind je op A Brand New Day een Treasure in 
Boogie Wonderland. Think… Kiss… I’m Coming Out! Once You Get Started 
en Every Time I Turn Around: I Wanna Dance With Somebody! Zo’n avond 
wordt het? Ja, zó’n avond! Blame It On The Boogie!

ZATERDAG 28 MEI
14.00 - 17.00: DJ O’Niels
17.00 - 20.00: RLD
20.00 - 22.45: The Martin Brothers & Famous Dutch Friends
The Martin Brothers hebben met vele nationale en internationale 
artiesten de bühne gedeeld en een aantal wervelende shows weten neer 
te zetten. Dit keer met the famous dutch friends, Lucette Snellenbrug  
(the voice), Steffen de Wolff en Pien Schneider.

ZONDAG 29 MEI
14.00 - 17.00: DJ Funky Feike
17.30 - 19.30: Blues Basement Big Band
Deze, in de oorsprong, Amersfoortse bigband bestaat uit 19 leden;  
4 trompetten, 5 trombones, 5 saxofoons, piano, bas, drum, gitaar en een 
bezielende leider die iedereen in het gareel (probeert) te houden. De 
ledensamenstelling van de band is natuurlijk gewijzigd, maar de meeste 
leden zijn honkvast en al jaren lid. Van oude klassiekers tot moderne jazz,
soul en latin. Lekker voor bij de zondagmiddag borrel.

RAUW

• Steak Tartare “RAUW”

  

• Vitello Tonnato met gefrituurde kappertjes volgens Julius 
Jaspers

   

• Huzaar zoals in 1984

  

• Zacht wit puntje warm gerookte Spakenburgse zalm

    

• Zacht wit puntje originele filet Américaine 

 

• Huis wit
• Huis rood 
• Huis Rosé 
• Whispering Angel rosé
• Amarone di Valpolicella
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 Bordje charcuterie en een glas huiswijn wit

RESTAURANT HABIBI

BISTRO ‘T BLOEMENDAELTJE

Schuimige Opperdoezer ronde – mosterdzaad – lavas  
vinaigrette - gekonfijte aardappel – rauwe Hollandse 
asperge en een glas Viognier/Grenache blanc  

          

• Steak tartaar van gepofte peen – gerookt eidooier –  
Amsterdams zuur – daslook crème - rode mizuna 
(supplement vers geschaafde truffel 3 keitjes)

  
          

• Groene tijger tomaat – mozzarella – Hollandse frambozen 
– gerookte amandel – bieslook vinaigrette  
(supplement gerookte makreel 3 keitjes) 

        

• Schuim van Opperdoezer ronde – mosterdzaad – lavas 
vinaigrette – gekonfijte aardappel – rauwe Hollandse 
asperge (supplement Hollands buikspek 3 keitjes) 

• Kaaswagen van Kaaszaak Leusden. Assortiment van 
‘Oudwijker’  

        
 

• Pinot Grigio – Gufo – Italië
• Viognier/Grenache blanc – Pinede - Frankrijk
• Chardonnay – Villa Blanche - Frankrijk
• Grüner Veltliner – Waldschütz - Oostenrijk
• Rosé uit de Provence – Aspras - Frankrijk 
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Knolselderij shawarma - nina’s pita - tarator - ingelegde 
rode uien - little gem en tomaten salsa met een glas 
Nero D’avola

        

• Bastilla - kruidige kip - kaneel - saffraan mayo - zoete 
aardappelpuree

  

• Knolselderij shawarma - pita - tarator - ingelegde rode 
uien - little gem en tomaten salsa

    

• Gebakken Octopus - aardappel koekje - zwarte knoflook 
- koriander en limoen

  

• Langzaam gegaarde lamsschouder - gerookte aubergine 
- geroosterde amandelen - gefermenteerde botersaus

   

• Verdejo
• Tempranillo 
• Marokkaanse merlot
• Belvey rose
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CULINARIST RUUD JANSEN
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Geroosterde Peking Eend – Flensje - Hoisin en  
een glas Dockner Chardonnay   

     

• Smokey Wood: Meat or Vegan or Fish

     
 
• Surf & Turf - Steak, Gamba, Asperges, Bearnaise

    

• BGE Beefburger of Vegan Burger 

   

• Witte wijn: Gianne Tessari Chardonnay 5 keitjes 
• Rose wijn: Chemin de la Pinede Grenache/Cinsault 5 keitjes
• Rode Wijn: Feudo Badala Primitivo 5 keitjes
 
• Johanitter Wijngaard aan de Breede Beek 6 keitjes
• Regent Wijngaard aan de Breede Beek 6 keitjes
• Secco Rose Culinarist Aan de Kleine Laak 7 keitjes 
• Beer Big Green Egg Pale Ale fire starter 5 keitjes 
• Frisdranken 3 keitjes 
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7 KEITJES  
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SLOOP

BRASSERIE MARIE

L’oeuf mayo en een glas Gris de seigneur, rose provence 

      

• Salade Niçoise, tonijn, ansjovis, rode ui, olijf                                          

     

• Fillet de boeuf, sauce au poivre

     

• Crevcrevettes grillées, sauce antiboise

  

• Oeufs dur mayonais

      

• Vincent Poirier brut, coupe de Crémant 
• Cave des Vignerons de Montfrin, Viognier, Roussanne  
• Gris de Seigneur, Provence Rose    
• Chateau de la Gardine Chateauneuf-du-Pape Blanc,  

chardonnay 
• Gerard Millet Menetou Salon, Pinot noir
• Blanc d’Alsace 1664  
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TOLLIUS

Halve Crunchy roll met een heerlijk glas wijn   

• Sushi Proef Menu - Diverse toppers uit ons assortiment 
waaronder heerlijke California rolls met zalmtartaar, krab, 
zalm avocado, hosomaki’s en meer! (ook vega) 

                

• Crunchy rolls - Knapperige crunchy rolls met Japanse 
mayonaise en gebakken uitje (ook vega)  
    halve rol 4 stuks 

 hele rol 8 stuks

• Yakitori Barbecue Grilled 

• Pokebowl lovers - Heerlijke rijk gevulde Pokebowls
 

              

• Salmon on Fire - De topper van zomerproef 2019,  
2 nigiri’s met geflambeerde verse zalm, klein Japans  
pepertje,  Japanse mayonaise en bosui. Een echte aanrader!
 

              

• The Guru – Sauvignon blanc
• Colle Corviano - Pinot Grigio 
• Oldenburg CL - White 
• Villion - Chardonnay
• Lismore reserve Viognier
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Decandente tosti - Truffel - Pata Negra - gruyeré met 
een glas Antonia, Languedoc, Chardonnay-Viognier

   

• Noordzeekrab - Avocado - Komkommer - Wasabi -  
Kombu-dashi 

      

• Geroosterde Bloemkool - Geitenkaas - Truffel -  
Hazelnoot

  

• “Witte goud” - Wortelcurry - Pistache - Kaffir - Sereh

     

• Kalfsentrecote - Unagi paling - Witlof - Granny smith - 
Gingerbeer 

 

• Krokante brioche - Ganzenlever - Gekarameliseerde 
appel - Calvados

     

• Antonia, Languedoc, Chardonnay-Viognier
• Heinz, Kamptal, Gruner veltliner 
• Gies Duppel, Pfalz , Spatburgunder  
• Champagne, Grongnet, blanc de blancs , brut
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SUSHI TIME AMERSFOORT 
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GRAND CAFE DE KROMME7

5

Quinoa, avocado, curry rouge, limoen, yoghurt en  
champignon, met een glas Nero D’avola

• Bavette, knolserderij, kewpi, crumble van pinda 

       

• Sateh van kippendij (200gram), kroepoek, gefrituurde 
uitjes en Pecil-saus

       

• Gebrande Makreel, Babypaksoi, dashidressing, furikake- 
 kruiden en noricrackers

 

• Quinoa, avocado, curry rouge, limoen, yoghurt en champignon

 

• Lemoncurd taartje met roodfruit.

     

• Crama Regala Sauvignon blanc (Moldavie)
• ristobal Chardonay (Argentinië) 
• Baglio Normado Pinot Grigio (Italie)
• Domerval Viognier (frankrijk) 
• Ojos del Guadiana Chardonnay (Roble Spanje) 
• Ultima Rose Provence style (frankrijk) 
• Cristobal Malbec (Argentinië) 
• Marchesa della torra Nero D’avola (Italie) 
• Gremillet Champagne Blanc du Blanc (frankrijk) 
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SALLYS KITCHEN

Sate Maranggi en viognier; 1 stokje sate van runderhaas 
met soya saus en een glas Viognier 

• Sate Ayam; 2 stokjes geroosterde kipsate met saus van 
gemalen pinda’s en krupuk 

        

• Sate Marrangi; 2 stokjes geroosterde runderhaas sate 
met soya saus en krupuk

        

• Sate Tempe (Vegan); 2 stokjes geroosterde sate van 
soyabonen met soyasaus en emping (chips van melinjo 
noten) 

    

• Martabak telor; krokant flensje met rundvlees in curry-
kruiden en pittige pindasaus
  

     

• Verdejo: Garayes, Spanje
• Viognier: Poujol Lacoste, Frankrijk
• Rose Mediterannee: Belle Pierre, Frankrijk 
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7,5 KEITJES
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• Paddestoelen risotto/munt/rucola (vega)

      

• 16 uur gegaarde Bbq sukade/biet/aardappel knolschuim

  
 

• Filet American/zuurtjes/gerookte eidooier

      

• Cietje truffelmayo

     

• De Wetshof Chardonnay ‘sur lie’, Zuid-Afrika
• Prieto Pariente Viognier, Spanje
• Muscadet Sèvre ‘Sur Lie’, Frankrijk (culi combi)
• Quota 29 Primitivo, Italië
• Château su Seuil en Provence Rosé, Frankrijk
• Crozes-Hermitage Rouge, Frankrijk
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Oester/beurrenoisette/ passievrucht/borage/ zeekraal en  
een glas Muscadet

  

9 KEITJES 

BERGPAVILJOEN  
BISTRONOMIQUE & BAR

Ceviche van de dag (leche de tigre) en een glas Vinho Verde 
2020

• Creuses - Zeeuwse wilde creuses (3 stuks)

weekdieren
 

• Ceviche van de dag - leche de tigre

• Paella - pickled octopus - citroen - aïoli 
 
   

weekdieren
  

• Veluws eendenborst - gefermenteerde tomaat -  
crème van braam en cassishout - lamsoor 

  

• Dry aged biet - koffie-cacao crumble - bietensap - roggebrood 

          

• Oyster Stout Homemade Craft Beer  
• Chardonnay 2020, Pavillon de Montagne, Pays d’Oc,  

Zuid Frankrijk
• Syrah/Grenache/Mourvèdre 2016, Pavillon de Montagne, 

Ventoux, Frankrijk  
• Cinsault/Grenache/Syrah Rosé 2020, Pavillon de Montagne, 

Pays d’Oc, Zuid Frankrijk 
• Cava Brut Nature, Pavillon de Montagne, Penédes, Spanje 
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• De bekende tiramisu van Mercuur

          

• Citroen-meringue gebak

          

• Aardbeien-vanille en mascarpone bombe

      

• Crème brulee Mercuur’s met karamel saus en krokante 
koekjes 

      

• Bread & butter met vanille saus 

      

• Chocolade mousse gezouten karamel bombe

      

• Rietvallei red muscadel

THE BAKERY - BY MERCUUR’S12
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citroen - meringue / rietvallei red muscadel 

MERCUUR’S CATERING13

Steak tartaar en een glas wijn

     

• Proeverij van 4 luxe Mercuur’s bitter garnituur hapjes 

       

• Gemarineerde asperges met huis gerookte zalm, geprakt 
ei, bieslook en Hollandaisesaus  

    

• Steak tartaar op klassieke wijze geserveerd

     

• Huisgemaakte raviolli met fungi & truffel  

       

• Mercuur’s huiswijn
• Scroppino
• Specialiteiten wijnen

11
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VANAF 5 KEITJES

Wij schenken bacchi koffie.
Alle koffies zijn in decaf te verkrijgen.

Koffie en thee
• Espresso
• Espresso Macchiato
• Lungo
• Flat White
• Cappuccino
• Latte Macchiato
• Iced Coffee
• Thee naar keuze

Taart en lekkernijen
• Brownies van sweet deliver
• Monchoutaart van Brood en Zoets
• Een lekkernijtje

Coffee cocktail
• Espresso Martini, Tia Maria, wokda, crushed ice en een 

espresso shot

Smoothies
• Tropical
• Berry
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BLACK COFFEE AND SUPPLIES14

OVER DEZE MENUKAART

CULICOMBI
Een CuliCombi is een combinatie van en gerechtje en een glas wijn.  
Deze staat bovenaan de menukaart van de meeste deelnemers.

GERECHTJES EN DRANKEN
De meeste deelnemers serveren tijdens het evenement meer 
(vegetarische) gerechtjes en bijpassende dranken dan op deze menukaart 
worden vermeld. Een totaaloverzicht daarvan vindt u bij elke deelnemer.

ALLERGENEN
Bij elk gerechtje worden de allergenen vermeldt. Wilt u echter meer 
weten over een specifiek gerechtje, vraag het dan gerust aan de 
betreffende restaurateur.

EI L ACTOSE-
MELK

SOJA VIS

SCHA ALDIEREN

SESAMZ A ADSELDERI J VEGETARISCH WEEKDIEREN

MANGOGLUTEN PINDA’SMOSTERD

Z WAVELDIOXIDE 
SULVIET

NOTEN

LEGENDA


